RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 20/04/2026 AU 24/04/2026

Ces menus ont été
réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
20/04/2026 21/04/2026 22/04/2026 23/04/2026 24/04/2026
Entrée Radis beurre Salade de riz BIO Salade verte BIO Chou-fleur a la Concombres sauce kebab
vinaigrette
Cannelloni bolognaise Falafels sauce orientale Longe de porc* ala
Plat PO Boulettes végétariennes Filet de hoki MSC au Dijonnaise
tomate mozzarella pesto Couscous aux légumes,
Raviolis BIO aux légumes poulet et merguez Pané blé emmental et
du soleil(PC) épinards
Haricots verts en Pommes noisettes Semoule BIO Petit pois
Accompagnement .
persillade
Laitage Carré ligueil a la coupe Edam a la coupe Coulommiers a la coupe Brie a la coupe Petit suisse aux fruits
Liégeois vanille Kiwi Pomme cuite a la gelée de Banane Moelleux au caramel
Dessert .
groseille (oeufs BIO)

* = Plat avec du porc




