Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 01/04/2024 AU 05/04/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
01/04/2024 02/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024
Entrée Saladederiz Salade verte aux étoiles Salade bretonne BIO Concombres sauce kebab
(mais)
Crogue monsieur* Rouedu kart (galette de Sauce veggie bolo a Grignotte de poulet fagon
l[égumes) I'égr éné végétal BIO barbecue
Plat
Tarte au fromage
Boulesdefeu au boeuf a | R6ti de dinde sauce gravy Poisson meuniere
la créme
Carottes Pennes BIéBIO au beurre Poélée mexicaine
Accompagnement
(h.rouge/
poivron/tomate/mais)
L aitage Coulommiersalacoupe Petit L ouis Gi Yaourt BIO au sucrede Petit suisse nature
9 canne
Fruit BIO (selon arrivage)| Compote maison pomme | Fruit BIO (selon arrivage) | Carameloo cake maison
Dessert .
BI1O banane dérapante (oeufsBIO)

* = Plat avec du porc




