
 

 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 
 
 
 
 
 
 
 

 

1er 
 

2 
 

3 

 

4 
 

7 
Céleri rémoulade 
Escalope viennoise 
Haricots verts 
Leerdammer® 
Galette des rois 

 

8 
Feuilleté au poulet 
Pépite meunière de 
hoky 
Épinards à la 
crème 
Comté 
Fruit de saison 
 

9 
Salade composée 
Lasagnes 
Plateau de fromages 
Fruit de saison 
 

10 
Quiche lorraine 
Filet de dinde 
Ratatouille 
Yoco fruits 
Biscuit 

11 
Macédoine à la 
parisienne 
Rôti de porc 
Lentilles 
Tomette 
Pomme 

14 
Duo de crudités 
Goulash 
Coquillettes 
Yogourt nature 
Poire 

 

15 
Salade mexicaine 
Steak de jambon 
Jeunes carottes 
Petit filou® 
Biscuit 

16 
Salade bretonne 
Paupiette de veau 
Poêlée de légumes 
Flanby® 
Biscuit 

17 
Salade verte 
Cuisse de poulet rôti 
aux herbes 
Flageolets 
Brie 
Fruit de saison 

18 
Salade tortis 
Poisson pané 
Printanière de 
légumes 
St Nectaire 
Fruit de saison 

21 
Salade midinette 
Haché de veau 
Choux-fleur 
Tomme grise 
Fruit de saison 

22 
Menu végétarien 
Salade composée 
Nuggets de blé 
Haricots beurre 
Fruit de saison 

23 
Panier emmental 
Escalope viennoise 
Pommes dauphine 
Fromage blanc 
Fruit de saison 

24 
Salade niçoise 
Blanc de poulet 
Choux de Bruxelles 
Compote 
Biscuit 

25 
Betteraves en salade 
Saucisse 
Haricots blancs 
Fromtin 
Pomme 
 

28 
Allumette au 
fromage 
Escalope de porc 
Petits pois 
Palet tramblyron 
Poire 

29 
Salade composée 
Spaghetti 
bolognaise 
Gouda® 
Fruit de saison 

30 
Carottes râpées 
Steak de jambon 
Purée de pommes de 
terre 
Plateau de fromages 
Compote 
 

31 
Salade d’endives 
Blanquette de 
poulet 
Riz pilaf 
Flan pâtissier 

 

Les documents concernant l'origine des viandes sont consultables sur les lieux de restauration 

 Produit issu de l’agriculture biologique          Produit du terroir- producteurs locaux 

(Sous réserve des possibilités d’approvisionnement) 

 

 

VACANCES 


